Hausgemachter Frischkase

- ca. 6 Portionen -
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Zutaten: ﬁlfc!erm o
- 15 Liter frische Landmilch
-4 EL Zitronensaft frisch gepresst
-05TL Salz
-5EL Sahne
-4 EL Joghurt
Zubereitung:
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einrihren.
Dann den Topf W|eder f den Herd setzen und noch einm | aufkochen. o8
Hierbei trennt sich die Molke von den festen Bestar n der Milch, we |terkochen b die Molke klar
wird, im.gegeben Fal och etw s)Zitronensaft zufiigen. dann alles durch \f mitei
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halten Noch ei aI von Hand gr nd
Jetzt er@‘%chkasq in ein hohes Ge
Puriersta purieren, | bis er schon Tr

Die frische Landech_f;ufkoch’ n, dann den Toﬁffvc‘rn I-{e;? nehmen und d:n thronens
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Viel SpaR beim Geniegen! y.




