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- 1 Liter frische Landwibch
- 1 Teetsffel Saba
- 1 Esstoffel Essigessenz

2ubereitung:
Stettt ein Kichensieb m ei.wa Schassee und Legt die Sclm;issee wit einem Kichentuch aus.

Gebt die frische Aamluu&cl/\ m eiven Topf und fuq—t uwew Teetoffe& Sa&z IMM&UL Je'tz-t hass die frische
Lavduibch wit dew, Salz uma& aufkochen. | \
Nun velhmt lhr den 'T'oP€ vom He?al und vihrt die Ess,cqesseuz ein /
Bitte Mew/wt hierfir I;q,ouquch ex.wan groBen Loffel umal: kem Schmbesew ala die mccl/\ Sofort gevint.
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Den Sup( gieft lhr W in alas Sieb, lu Kichewtuch sawwwt SA.clA oler KaSe
AMSCW.M&B&M Pmss-t llr diie Massé 2U eivelm Ball zusammw |

\ J - ) / [ { 7 o)
g “ i Ty N " | )
‘ , Vil /

1 |

Den Hozzareua in der Motke evka&-ten ea,sseu und Ahn auch o(ap.w aufbewawem. f

Viet Spag beiw Genieen ’ p &




